
 
 แบบรายงานการตรวจราชการระดับจังหวัด ปีงบประมาณ พ.ศ. 2560
คณะที่ 1 : การส่งเสริมสุขภาพ ป้องกันโรค และการคุ้มครองผู้บริโภคด้านสุขภาพ
      หัวข้อ ผลิตภัณฑ์อาหารสดและอาหารแปรรูปมีความปลอดภัย
จังหวัดชัยภูมิ  เขตสุขภาพที่ 9  รอบที่ 2 ตรวจราชการวันที่  28-30 มิถุนายน 2560

………………………………………………..

1. ประเด็นการตรวจราชการ - การกำกับดูแลคุณภาพ มาตรฐานและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์อาหารสดและอาหารแปรรูป
2. สถานการณ์ แนวโน้ม สภาพปัญหาและบริบทของพื้นที่
สถานการณ์ปัญหาความไม่ปลอดภัยด้านอาหารในแต่ละประเด็นของจังหวัดชัยภูมิ ได้แก่ การปนเปื้อนสารตกค้างจากยาฆ่าแมลงในผักและผลไม้ การปลอมปนสารเร่งเนื้อแดงในเนื้อสัตว์สด การปลอมปนสารที่มีฤทธิ์ทางยาในผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร การใช้วัตถุเจือปนอาหารที่ไม่เป็นไปตามกฎหมาย ปัญหาคุณภาพน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท และการใช้น้ำมันทอดซ้ำ  มีดังนี้
การปนเปื้อนสารตกค้างจากยาฆ่าแมลงในผักและผลไม้ ยังคงมีอย่างต่อเนื่อง โดยตัวอย่างที่มีความเสี่ยงในตรวจพบสารเคมีกำจัดศัตรูพืช คือ พริกหยวก กะหล่ำดอก หอมแดง กะหล่ำปลี และ คะน้า
สถานการณ์การปลอมปนสารเร่งเนื้อแดงในเนื้อสัตว์สด สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด มีการเฝ้าระวังอย่างต่อเนื่อง  โดยความร่วมมือของปศุสัตว์จังหวัดชัยภูมิ  ในการตรวจตามมาตรฐานฟาร์มเลี้ยงสัตว์ ซึ่งไม่พบสารเร่งเนื้อแดงตกค้างแต่อย่างใด สำหรับผลการดำเนินการในปี 2560 มีการส่งเนื้อสัตว์สดเพื่อหาสารเร่งเนื้อแดง พบว่า ตัวอย่างที่ตรวจ จำนวน 34 รายการ พบผ่านมาตรฐานทุกตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 100
น้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ได้ตั้งเป้าหมายในการพัฒนาผู้ผลิตน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทที่มีความเสี่ยง 8 ราย เก็บตัวอย่างไปแล้ว จำนวน 7 ตัวอย่าง พบผ่านมาตรฐานทุกตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 100 สำหรับการเฝ้าระวังรายอื่นๆ มีการสุ่มเก็บตัวอย่างเพื่อตรวจวิเคราะห์ และสุ่มตรวจสถานที่เป็นประจำ
ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ จังหวัดชัยภูมิ มีผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ที่ขึ้นชื่อคือ ผลิตภัณฑ์หม่ำ ซึ่งมีผู้ประกอบการจำนวนมาก โดยส่วนใหญ่เป็นธุรกิจขนาดเล็ก ทำกันในระดับครอบครัว ปัจจุบันมีผู้ประกอบการที่ได้มาตรฐานสถานที่ผลิตแล้ว จำนวน 34 แห่ง และได้มีการรณรงค์ให้มีการผลิตที่ได้มาตรฐานเพิ่มมากขึ้นทุกปี โดยในปีที่ผ่านๆมา สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดชัยภูมิมีแผนเฝ้าระวังคุณภาพมาตรฐานของผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ ณ สถานที่ผลิตเป็นประจำทุกปี โดยตรวจวิเคราะห์ทางจุลวิทยาและเชื้อโรคอาหารเป็นพิษ แต่ไม่ได้ตรวจวิเคราะห์ชนิดและปริมาณวัตถุเจือปนอาหาร เนื่องจากงบประมาณจำกัด และในปี พ.ศ.2560 นี้ จังหวัดได้ดำเนินการตามนโยบาย โดยการตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ ส่งตรวจวิเคราะห์ที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ เพื่อสำรวจสถานการณ์การใช้วัตถุเจือปนอาหารในผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ เพื่อขจัดปัญหาการใช้วัตถุเจือปนอาหารที่ไม่เป็นไปตามกฎหมาย โดยได้ดำเนินการเก็บตัวอย่างเพื่อส่งตรวจวิเคราะห์ฯ จำนวน 10 ตัวอย่าง พบผ่านมาตรฐานทุกตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 100
ผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร จังหวัดได้ดำเนินการตามนโยบาย โดยการตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร ส่งตรวจวิเคราะห์ที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ เพื่อเฝ้าระวังสถานการณ์การปลอมปนสารที่มีฤทธิ์ทางยาในผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร ได้ดำเนินการเก็บตัวอย่างเพื่อส่งตรวจวิเคราะห์ฯ จำนวน 2 ตัวอย่าง พบผ่านมาตรฐานทุกตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 100
ผลิตภัณฑ์นมโรงเรียน  ตามที่รัฐบาลมีนโยบายให้อาหารเสริมนมโรงเรียน เพื่อแก้ปัญหาการขาดสารอาหารและทุพโภชนาการในเด็กนักเรียน ตั้งแต่ปี พ.ศ.2535   และคณะอนุกรรมการกำกับ ดูแลคุณภาพนมโรงเรียน ได้กำหนดให้สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ดำเนินการตรวจสอบคุณภาพการผลิตผลิตภัณฑ์นมโรงเรียน 1 ครั้ง/เทอม (ปีละ 2 ครั้ง) สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดชัยภูมิได้ดำเนินการตามนโยบายทุกปี ซึ่งจังหวัดชัยภูมิมีสถานที่ผลิตนมโรงเรียน จำนวน 1 แห่ง คือ บริษัทภูมอมิลค์ จำกัด ตั้งอยู่เลขที่ 418 ม.10 ต.บ้านเล่า อ.เมือง จ.ชัยภูมิ โดยสถานการณ์ ของสถานที่ผลิตนมโรงเรียนได้มาตรฐาน GMP ผ่านเกณฑ์มาตรฐานร้อยละ 100 และผลิตภัณฑ์นมโรงเรียนได้คุณภาพผ่านมาตรฐานตามเกณฑ์ร้อยละ 100 ทุกปี สำหรับผลการดำเนินการในปี 2560 พบว่า สถานที่ผลิตนมโรงเรียนได้มาตรฐาน GMP และผลิตภัณฑ์นมโรงเรียนได้คุณภาพผ่านมาตรฐาน ตามเกณฑ์ร้อยละ 100 และยังมีการ ทำ MOU ในการเก็บตัวอย่างนมโรงเรียนโดยผู้ประกอบการเองทุกเดือน เพื่อเป็นการประกันคุณภาพนมโรงเรียน
ผลิตภัณฑ์จากแป้ง   สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดชัยภูมิมีแผนเฝ้าระวังคุณภาพมาตรฐานของผลิตภัณฑ์จากแป้ง ได้แก่ ผลิตภัณฑ์เส้นหมี่ ณ สถานที่ผลิต เป็นประจำทุกปี โดยตรวจวิเคราะห์ทางจุลวิทยาและเชื้อโรคอาหารเป็นพิษ สำหรับในปี พ.ศ.2560 สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดชัยภูมิ ได้ดำเนินการตามนโยบาย โดยจะเก็บตัวอย่างอาหารส่งตรวจวิเคราะห์ชนิดและปริมาณวัตถุเจือปนอาหารตามแผน เพื่อให้ผลิตภัณฑ์จากแป้งมีความปลอดภัยจากการใช้วัตถุเจือปนอาหารตามเกณฑ์ที่กฎหมายกำหนด ได้ดำเนินการเก็บตัวอย่างอาหารส่งตรวจวิเคราะห์ชนิดและปริมาณวัตถุเจือปนอาหารตามแผน จำนวน 2 ตัวอย่าง พบผ่านมาตรฐานทุกตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 100
น้ำมันทอดอาหาร ในปี 2560 สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดชัยภูมิ ร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอดภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค ได้มีแผนการสำรวจสถานการณ์ความปลอดภัยของการใช้น้ำมันทอดอาหารด้วยชุดทดสอบอย่างง่าย ณ สถานที่จำหน่าย และเก็บตัวอย่าง ณ สถานที่ผลิต ส่งตรวจวิเคราะห์ที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ที่ 9 นครราชสีมา เพื่อเฝ้าระวังการใช้น้ำมันสำหรับทอดในสถานที่ผลิตกลุ่มเป้าหมายและสถานที่จำหน่าย ให้มีคุณภาพตามที่กฎหมายกำหนด  โดยผลการดำเนินงานในปี 2560 ได้ดำเนินการเก็บตัวอย่าง ณ สถานที่ผลิตอาหารกลุ่มเป้าหมาย และ สถานที่จำหน่าย จำนวน 134 ตัวอย่าง พบผ่านมาตรฐาน จำนวน 121 ตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 90.30
3. เป้าหมายการดำเนินงาน
1)ร้อยละของผักและผลไม้สดมีความปลอดภัยจากสารเคมีกำจัดศัตรูพืช
	ระยะเวลาในการดำเนินงาน
	แนวทางการดำเนินงาน
	เป้าหมาย
	ผลลัพธ์ที่ต้องการ
	หมายเหตุ

	3 เดือน
	- การสรุปผลการดำเนินงานปี 2559
- วางแผนการดำเนินงาน
- จัดทำข้อมูลสถานที่ผลิตและผลการประเมินความพร้อมของผู้ประกอบการ ณ สถานที่ผลิต (คัดและบรรจุ) ผักและผลไม้สด
- ประสานงานร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอดภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค
	ร้อยละของผักและผลไม้สดมีความปลอดภัยจากสารเคมีกำจัดศัตรูพืช
	ร้อยละ 95
	

	6 เดือน
	- ดำเนินการร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอด ภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค สุ่มเก็บตัวอย่างผักผลไม้สด ณ สถานที่จำหน่าย ตรวจวิเคราะห์เบื้องต้น ด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น GT-Test Kit ครั้งที่ 1  
	
	
	

	9 เดือน
	- สรุปผลการดำเนินงาน ครั้งที่ 1

- ดำเนินการร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอด ภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค สุ่มเก็บตัวอย่างผักผลไม้สด ณ สถานที่จำหน่าย ตรวจวิเคราะห์เบื้องต้น ด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น GT-Test Kit ครั้งที่ 2 ให้ครบตามเป้าหมาย
	
	
	

	12 เดือน
	- สรุปผลและรายงานผลการดำเนินงาน ปี 2560
	
	
	


2)ร้อยละของเนื้อสัตว์สด มีความปลอดภัยจากการปลอมปนสารเร่งเนื้อแดง     
	ระยะเวลาในการดำเนินงาน
	แนวทางการดำเนินงาน
	เป้าหมาย
	ผลลัพธ์ที่ต้องการ
	หมายเหตุ

	3 เดือน
	- การสรุปผลการดำเนินงานปี 2559
- วางแผนการดำเนินงาน
- ประสานงานร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอดภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค
	ร้อยละของเนื้อสัตว์สดมีความปลอดภัยจากการปลอมปนสารเร่งเนื้อแดง     
	ร้อยละ 95
	

	6 เดือน
	- ดำเนินการร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอด ภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค สุ่มเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์สด ณ สถานที่จำหน่าย ตรวจวิเคราะห์ด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น ครั้งที่ 1 
	
	
	

	9 เดือน
	- สรุปผลการดำเนินงาน ครั้งที่ 1

- ดำเนินการร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอด ภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค สุ่มเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์สด ณ สถานที่จำหน่าย ตรวจวิเคราะห์ด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น ครั้งที่ 2 ให้ครบตามเป้าหมาย
	
	
	

	12 เดือน
	- สรุปผลและรายงานผลการดำเนินงาน ปี 2560
	
	
	


3)ร้อยละของน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท กลุ่มเป้าหมายมีคุณภาพมาตรฐานตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ระยะเวลาในการดำเนินงาน
	แนวทางการดำเนินงาน
	เป้าหมาย
	ผลลัพธ์ที่ต้องการ
	หมายเหตุ

	3 เดือน
	- การสรุปผลการดำเนินงานปี 2559
- ดำเนินการตรวจสอบความถูกต้องของข้อมูลสถานที่ผลิตที่มีผลการตรวจประเมินสถานที่ไม่เป็นไปตามเกณฑ์ GMP หรือผลตรวจวิเคราะห์ผลิตภัณฑ์ด้านจุลินทรีย์ไม่เป็นไปตามกฎหมาย ในปีงบประมาณ พ.ศ.2558-2559
	ร้อยละของน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท กลุ่มเป้าหมายมีคุณภาพมาตรฐานตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ร้อยละ 100
	

	6 เดือน
	- การตรวจสอบและเฝ้าระวังเก็บตัวอย่างอาหารน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทกลุ่มเป้าหมาย ส่งตรวจศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ 
	
	
	

	9 เดือน
	- การสรุปผลวิเคราะห์อาหาร
- การตรวจสอบและเฝ้าระวังเก็บตัวอย่างอาหารน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทกลุ่มเป้าหมาย ส่งตรวจศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ซ้ำ กรณีผลวิเคราะห์ตกมาตรฐาน
	
	
	

	12 เดือน
	- สรุปผลและรายงานผลการดำเนินงานตรวจสถานที่ และผลิตภัณฑ์ ปี 2560
- การดำเนินการตามกฎหมาย กรณีสถานที่ผลิต และผลวิเคราะห์อาหารที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามที่กฎหมายกำหนด
	
	
	


4)ร้อยละของผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ที่มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ระยะเวลาในการดำเนินงาน
	แนวทางการดำเนินงาน
	เป้าหมาย
	ผลลัพธ์ที่ต้องการ
	หมายเหตุ

	3 เดือน
	- การสรุปผลการดำเนินงานปี 2559
- วางแผนการดำเนินงาน
- สำรวจและตรวจประเมินสถานที่ผลิตผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ทุกแห่งในจังหวัด ตามเกณฑ์ GMP
	ร้อยละของผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ที่มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ร้อยละ 70
	

	6 เดือน
	- ดำเนินการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์ ณ สถานที่ผลิต ทุกผลิตภัณฑ์ ผลิตภัณฑ์ละ 1 ตัวอย่าง ส่งตรวจที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ เพื่อตรวจวิเคราะห์ชนิดและปริมาณของวัตถุเจือปนอาหาร
	
	
	

	9 เดือน
	- สรุปผลการดำเนินงาน 

- ดำเนินการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์ ณ สถานที่ผลิต ส่งตรวจที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ซ้ำ กรณีผลวิเคราะห์ครั้งแรกไม่ผ่าน
	
	
	

	12 เดือน
	- สรุปผลและรายงานผลการดำเนินงาน ปี 2560
- การดำเนินการตามกฎหมาย กรณีสถานที่ผลิต และผลวิเคราะห์อาหารที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามที่กฎหมายกำหนด
	
	
	


5)ร้อยละของผลิตภัณฑ์เสริมอาหารมีความปลอดภัยจากการปลอมปนสารที่มีฤทธิ์ทางยา
	ระยะเวลาในการดำเนินงาน
	แนวทางการดำเนินงาน
	เป้าหมาย
	ผลลัพธ์ที่ต้องการ
	หมายเหตุ

	3 เดือน
	- การสรุปผลการดำเนินงานปี 2559
- วางแผนการดำเนินงาน
- สำรวจและตรวจประเมินสถานที่ผลิตผลิตภัณฑ์เสริมอาหารทุกแห่งในจังหวัด ตามเกณฑ์ GMP
	ร้อยละของผลิตภัณฑ์เสริมอาหารมีความปลอดภัยจากการปลอมปนสารที่มีฤทธิ์ทางยา

	ร้อยละ 75
	

	6 เดือน
	- ดำเนินการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์ ณ สถานที่ผลิต  ส่งตรวจที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ เพื่อตรวจวิเคราะห์ชนิดและปริมาณสารที่มีฤทธิ์ทางยา
	
	
	

	9 เดือน
	- สรุปผลการดำเนินงาน 

- ดำเนินการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์ ณ สถานที่ผลิต ส่งตรวจที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ซ้ำ กรณีผลวิเคราะห์ครั้งแรกไม่ผ่าน
	
	
	

	12 เดือน
	- สรุปผลและรายงานผลการดำเนินงาน ปี 2560
- การดำเนินการตามกฎหมาย กรณีสถานที่ผลิต และผลวิเคราะห์อาหารที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามที่กฎหมายกำหนด
	
	
	


6)ร้อยละของผลิตภัณฑ์นมโรงเรียน ณ สถานที่ผลิต มีคุณภาพมาตรฐานตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ระยะเวลาในการดำเนินงาน
	แนวทางการดำเนินงาน
	เป้าหมาย
	ผลลัพธ์ที่ต้องการ
	หมายเหตุ

	3 เดือน
	- การสรุปผลการดำเนินงานปี 2559
- วางแผนการดำเนินงาน
- ตรวจประเมินสถานที่ และเก็บตัวอย่างอาหารเฝ้าระวัง ครั้งที่ 1 (เทอม2/59) ส่งตรวจศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์
	- ร้อยละของสถานที่ผลิตนมโรงเรียนได้มาตรฐาน (ร้อยละ100)
- ร้อยละของผลิตภัณฑ์นมโรงเรียน ได้มาตรฐานตามเกณฑ์ที่กำหนด 
(ร้อยละ 100)
	ร้อยละ 100
	

	6 เดือน
	- สรุปผลการตรวจประเมินสถานที่ และรายงานการดำเนินงาน ครั้งที่ 1
	-
	-
	

	9 เดือน
	- ตรวจประเมินสถานที่ และเก็บตัวอย่างอาหารเฝ้าระวัง ครั้งที่ 2 (เทอม1/60) ส่งตรวจศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์
- สรุปผลตรวจประเมินสถานที่ และรายงานการดำเนินงาน ครั้งที่ 2
	-ร้อยละของสถานที่ผลิตนมโรงเรียนได้มาตรฐาน (ร้อยละ100)
- ร้อยละของผลิตภัณฑ์นมโรงเรียน ได้มาตรฐานตามเกณฑ์ที่กำหนด 
(ร้อยละ 100)
	ร้อยละ 100
	

	12 เดือน
	- สรุปผลและรายงานผลการดำเนินงานตรวจสถานที่ และผลิตภัณฑ์นมโรงเรียน ปี 2560
- การดำเนินการตามกฎหมาย กรณีสถานที่ผลิต และผลวิเคราะห์อาหารที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามที่กฎหมายกำหนด
	-
	-
	


7)ร้อยละของผลิตภัณฑ์จากแป้งมีการใช้วัตถุเจือปนอาหารตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ระยะเวลาในการดำเนินงาน
	แนวทางการดำเนินงาน
	เป้าหมาย
	ผลลัพธ์ที่ต้องการ
	หมายเหตุ

	3 เดือน
	- การสรุปผลการดำเนินงานปี 2559
- วางแผนการดำเนินงาน
- สำรวจและตรวจประเมินสถานที่ผลิตผลิตภัณฑ์จากแป้งทุกแห่งในจังหวัด ตามเกณฑ์ GMP
	ร้อยละของผลิตภัณฑ์จากแป้งมีการใช้วัตถุเจือปนอาหารตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ร้อยละ 70
	

	6 เดือน
	- ดำเนินการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์ ณ สถานที่ผลิต ทุกผลิตภัณฑ์ ผลิตภัณฑ์ละ 1 ตัวอย่าง ส่งตรวจที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ เพื่อตรวจวิเคราะห์ชนิดและปริมาณของวัตถุเจือปนอาหาร
	
	
	

	9 เดือน
	- สรุปผลการดำเนินงาน 

- ดำเนินการเก็บตัวอย่างผลิตภัณฑ์ ณ สถานที่ผลิต ส่งตรวจที่ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ซ้ำ กรณีผลวิเคราะห์ครั้งแรกไม่ผ่าน
	
	
	

	12 เดือน
	- สรุปผลและรายงานผลการดำเนินงาน ปี 2560
- การดำเนินการตามกฎหมาย กรณีสถานที่ผลิต และผลวิเคราะห์อาหารที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามที่กฎหมายกำหนด
	
	
	


8)ร้อยละของน้ำมันทอดอาหาร ณ สถานที่ผลิตกลุ่มเป้าหมาย และสถานที่จำหน่าย มีปริมาณสาร
โพลาร์เป็นไปตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ระยะเวลาในการดำเนินงาน
	แนวทางการดำเนินงาน
	เป้าหมาย
	ผลลัพธ์ที่ต้องการ
	หมายเหตุ

	3 เดือน
	- การสรุปผลการดำเนินงานปี 2559
- วางแผนการดำเนินงาน
- คัดเลือกและจัดทำข้อมูลสถานที่ผลิตกลุ่มเป้าหมายทุกแห่งในพื้นที่ โดยพิจารณาจากกลุ่มผลิตภัณฑ์ที่ที่มีการใช้น้ำมันในกระบวนการทอด 
- ประสานงานร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอดภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค
	ร้อยละของน้ำมันทอดอาหาร ณ สถานที่ผลิตกลุ่มเป้าหมายและสถานที่จำหน่าย มีปริมาณสาร
โพลาร์เป็นไปตามเกณฑ์ที่กำหนด
	ร้อยละ 80
	

	6 เดือน
	- ตรวจประเมินสถานที่ผลิตกลุ่มเป้าหมาย ตามเกณฑ์ GMP/ Primary GMP แล้วแต่กรณี
- ดำเนินการเก็บตัวอย่างน้ำมันที่ใช้ทอดอาหาร ได้แก่ วัตถุดิบน้ำมัน และ น้ำมันขณะทอด ณ สถานที่ผลิตกลุ่มเป้าหมาย เพื่อส่งตรวจวิเคราะห์ปริมาณสารโพลาร์ ณ ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์
	
	
	

	9 เดือน
	- ดำเนินการร่วมกับหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอด ภัยด้านอาหารส่วนภูมิภาค สุ่มเก็บตัวอย่างตรวจเฝ้าระวังน้ำมันทอดอาหาร ได้แก่ วัตถุดิบน้ำมัน และ น้ำมันขณะทอด ณ แหล่งจำหน่าย ด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น
	
	
	

	12 เดือน
	- สรุปผลและรายงานผลการดำเนินงาน ปี 2560

	
	
	


4. สรุปประเด็นสำคัญที่เป็นความเสี่ยงต่อการทำให้การขับเคลื่อนนโยบายหรือการดำเนินงานไม่ประสบความสำเร็จ (Key Risk Area/ Key Risk Factor) ซึ่งได้จากการวินิจฉัย ประมวล วิเคราะห์  สังเคราะห์ จากการตรวจติดตาม
-    ปัญหาส่วนใหญ่ จะเป็นอาหารสด ที่จำหน่ายในท้องตลาด ซึ่งพบว่ามีปัญหาอย่างต่อเนื่อง เห็นควร
     กระตุ้นให้หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเข้ามามีส่วนร่วมในการพัฒนา

-    ผู้ประกอบการยังไม่ทราบและเข้าใจถึงมาตรการทางกฎหมาย ทำให้การดำเนินคดีทางกฎหมายต่อ   
     ผู้กระทำผิดยังไม่สัมฤทธิ์ผลเท่าที่ควร
· ผู้ประกอบการขาดความตระหนักในการดูแลรักษามาตรฐานการผลิตทั้งด้านสถานที่ผลิต และคุณภาพของผลิตภัณฑ์ให้อยู่ในเกณฑ์มาตรฐานอย่างสม่ำเสมอ
· การดำเนินงานตามกฎหมาย ยังไม่สามารถดำเนินการได้อย่างเข้มงวด เนื่องจาก เจ้าหน้าที่ 

      ยังขาดทักษะในการดำเนินงานตามกฎหมาย
5. ปัญหา อุปสรรค  และข้อเสนอแนะ
	ปัญหา/อุปสรรค/ปัจจัยที่ทำให้การดำเนินงานไม่บรรลุวัตถุประสงค์
	ข้อเสนอแนะที่ให้ต่อหน่วยรับตรวจ
	สิ่งที่ผู้ทำหน้าที่ตรวจราชการรับไปประสาน หรือ ดำเนินการต่อ

	-มีผู้ประกอบการและจำนวนสถานประกอบการเพิ่มขึ้นอย่างมาก ทำให้การเฝ้าระวังและการกำกับดูแลมาตรฐานก่อนและหลังการอนุญาต ทำได้ไม่ทั่วถึง 
	-เน้นความสำคัญในการดำเนินงานกำกับดูแลมาตรฐานหลังการอนุญาต ในระดับพื้นที่ อำเภอ ตำบล
-ตั้งนโยบายการบูรณาการในการดำเนินงานกับหน่วยงานที่เกี่ยวข้องให้ต่อเนื่องและเต็มที่
	


6. ข้อเสนอแนะต่อนโยบาย /ต่อส่วนกลาง / ต่อผู้บริหาร / ต่อระเบียบ  กฎหมาย
    
- ควรมีการบูรณาการร่วมกันกับคณะกรรมการอาหารปลอดภัยจังหวัดชัยภูมิ และเครือข่ายภาครัฐ เอกชน และประชาชน อย่างเป็นรูปธรรม และต่อเนื่อง ตั้งแต่ต้นน้ำ กลางน้ำ และปลายน้ำ เพื่อให้เครือข่ายมีการดำเนินงานที่เข้มแข็งและยั่งยืน
7. นวัตกรรมที่สามารถเป็นแบบอย่าง (ถ้ามี)
    -
	ข้อมูลประกอบการวิเคราะห์ ร้อยละ 80 ของอาหารสดและอาหารแปรรูปมีความปลอดภัย

	

	ที่
	ตัวชี้วัด
	รายการข้อมูล
/อำเภอ
	เมือง
	เนินสง่า
	จัตุรัส
	บ้านเขว้า
	คอนสวรรค์
	หนองบัวระเหว
	ซับใหญ่
	บำเหน็จณรงค์
	เทพสถิต
	หนองบัวแดง
	ภักดีชุมพล
	เกษตรสมบูรณ์
	ภูเขียว
	คอนสาร
	บ้านแท่น
	แก้งคร้อ
	ภาพ
รวมจังหวัด

	
	
	
	 
	 
	 
	
	 
	
	 
	
	 
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	

	1
	ร้อยละ95 ของผักและผลไม้สดมีความปลอดภัยจากสารเคมีกำจัดศัตรูพืช
	จำนวน ตย.ที่ส่งตรวจ
	171
	24
	26
	24
	0
	27
	20
	30
	34
	30
	27
	29
	30
	27
	25
	20
	544

	 
	
	จำนวน ตย.ที่ผ่าน
	170
	24
	25
	24
	0
	26
	19
	29
	31
	29
	23
	27
	30
	26
	25
	19
	527

	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	
	อัตรา/ร้อยละ 
	99.42
	100
	96.15
	100
	0
	96.3
	95
	96.67
	91.18
	96.67
	85.19
	93.1
	100
	96.3
	100
	95
	96.87

	2
	ร้อยละ95 ของเนื้อสัตว์สด มีความปลอดภัยจากการปลอมปนสารเร่งเนื้อแดง        
	จำนวน ตย.ที่ส่งตรวจ
	2
	2
	2
	2
	0
	2
	2
	2
	6
	3
	2
	2
	2
	0
	3
	2
	34

	 
	
	จำนวน ตย.ที่ผ่าน
	2
	2
	2
	2
	0
	2
	2
	2
	6
	3
	2
	2
	2
	0
	3
	2
	34



	
	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	อัตรา/ร้อยละ 
	100
	100
	100
	100
	0
	100
	100
	100
	100
	100
	100
	100
	100
	0
	100
	100
	100

	3
	ร้อยละ100ของน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท กลุ่ม เป้าหมายมีคุณภาพมาตรฐานตามเกณฑ์ที่กำหนด
	จำนวน ตย.ที่ส่งตรวจ
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-
	1
	1
	2
	-
	1
	7

	
	
	จำนวน ตย.ที่ผ่าน
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-
	1
	1
	2
	-
	1
	7

	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	
	อัตรา/ร้อยละ 

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	100
	-
	-
	100
	100
	100
	-
	100
	100

	ที่
	ตัวชี้วัด
	รายการข้อมูล
/อำเภอ
	เมือง
	เนินสง่า
	จัตุรัส
	บ้านเขว้า
	คอนสวรรค์
	หนองบัวระเหว
	ซับใหญ่
	บำเหน็จณรงค์
	เทพสถิต
	หนองบัวแดง
	ภักดีชุมพล
	เกษตรสมบูรณ์
	ภูเขียว
	คอนสาร
	บ้านแท่น
	แก้งคร้อ
	ภาพ
รวมจังหวัด

	4
	ร้อยละ70ของผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ที่มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารตามเกณฑ์ที่กำหนด
	จำนวน ตย.ที่ส่งตรวจ
	6
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-
	-
	-
	10

	
	
	จำนวน ตย.ที่ผ่าน
	6
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-
	-
	-
	10

	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	
	อัตรา/ร้อยละ 
	100
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	100
	-
	-
	-
	-
	100

	5
	ร้อยละ75ของผลิตภัณฑ์เสริมอาหารมีความปลอดภัยจากการปลอม ปนสารที่มีฤทธิ์ทางยา
	จำนวน ตย.ที่ส่งตรวจ
	-
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2

	
	
	จำนวน ตย.ที่ผ่าน
	-
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2

	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	
	อัตรา/ร้อยละ 
	-
	-
	-
	-
	-
	100
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	100

	6
	ร้อยละ100ของผลิตภัณฑ์นมโรงเรียน ณ สถานที่ผลิต มีคุณภาพมาตรฐานตามเกณฑ์ที่กำหนด
	จำนวน ตย.ที่ส่งตรวจ
	6
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	6

	
	
	จำนวน ตย.ที่ผ่าน
	6
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	6

	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	
	อัตรา/ร้อยละ 

	100
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	100

	ที่
	ตัวชี้วัด
	รายการข้อมูล
/อำเภอ
	เมือง
	เนินสง่า
	จัตุรัส
	บ้านเขว้า
	คอนสวรรค์
	หนองบัวระเหว
	ซับใหญ่
	บำเหน็จณรงค์
	เทพสถิต
	หนองบัวแดง
	ภักดีชุมพล
	เกษตรสมบูรณ์
	ภูเขียว
	คอนสาร
	บ้านแท่น
	แก้งคร้อ
	ภาพ
รวมจังหวัด

	7
	ร้อยละ70ของผลิตภัณฑ์จากแป้งมีการใช้วัตถุเจือปนอาหารตามเกณฑ์ที่กำหนด
	จำนวน ตย.ที่ส่งตรวจ
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2

	
	
	จำนวน ตย.ที่ผ่าน
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	2

	
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	
	อัตรา/ร้อยละ 

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	100
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	100

	8
	ร้อยละ80ของน้ำมันทอดอาหาร ณ สถานที่ผลิตกลุ่มเป้าหมาย และสถานที่จำหน่าย
	จำนวน ตย.ที่ส่งตรวจ
	44
	7
	17
	5
	2
	-
	3
	5
	7
	5
	10
	10
	7
	-
	7
	5
	134

	
	มีปริมาณสารโพลาร์
	จำนวน ตย.ที่ผ่าน
	39
	7
	17
	5
	2
	-
	3
	3
	3
	5
	10
	10
	7
	-
	6
	4
	121

	
	เป็นไปตามเกณฑ์ที่กำหนด
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	 
	อัตรา/ร้อยละ 

	88.64
	100
	100
	100
	100
	-
	100
	60
	42.86
	100
	100
	100
	100
	-
	85.71
	80
	90.30

	รวมผลงาน
	จำนวน ตย.ตรวจ
	229
	33
	45
	31
	2
	31
	25
	39
	49
	38
	39
	46
	40
	29
	35
	28
	739

	
	จำนวน ตย.ผ่าน
	223
	33
	44
	31
	2
	30
	24
	36
	42
	37
	35
	44
	40
	28
	34
	26
	709

	
	อัตรา/ร้อยละ 
	97.37
	100
	97.77
	100
	100
	96.77
	96
	92.30
	85.71
	97.36
	89.74
	96.60
	100
	96.55
	97.14
	92.87
	95.94


แบบ ตก. 1








แผนการตรวจราชการกระทรวงสาธารณสุข ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.2560


แผนการตรวจราชการกระทรวงสาธารณสุข ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.2560



