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การเฝ้าระวัง และตรวจสอบผลิตภัณฑ์อาหารสดและอาหารแปรรูป

ชื่อตัวชี้วัด  : ร้อยละของผลิตภัณฑ์อาหารสดและอาหารแปรรูปมีความปลอดภัย
ผู้รับผิดชอบ  : เภสัชกรหญิง รติยา อินทเกษ เภสัชกรชำนาญการ

                   เภสัชกรเสกสรร ขันศรีมนต์ เภสัชกรชำนาญการ 
1. สถานการณ์ 
 ยังพบปัญหาอาหารสด อาหารแปรรูปและผลิตภัณฑ์สุขภาพไม่ผ่านเกณฑ์ตามมาตรฐานที่กำหนด
2. การบริหารจัดการ และการกำกับติดตาม ประเมินผล

    
2.1  กระบวนการดำเนินงาน 
       ดำเนินการตามรายละเอียดเอกสาร KPI template ประเด็นย่อย 28.1-28.8 โดยรายงานผลการดำเนินงานจากสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา/สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดและหน่วยเคลื่อนที่เพื่อความปลอดภัยด้านอาหารตามช่องทางที่สำนักนโยบายและยุทธศาสตร์กำหนด
   
2.2  แผนงาน/โครงการ/ กิจกรรมที่ดำเนินการ
       - โครงการการตรวจสอบเฝ้าระวังความปลอดภัยและควบคุมคุณภาพด้านอาหารโดยหน่วยเคลื่อนที่ฯ  เขตสุขภาพที่ ๘
          
      - โครงการการดำเนินงานบูรณาการด้านอาหารปลอดภัยของหน่วยเคลื่อนที่
เพื่อความปลอดภัยด้านอาหาร เขตสุขภาพที่ ๗ และ ๘
                - โครงการการส่งเสริมความปลอดภัยด้านอาหารและการคุ้มครองผู้บริโภคด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพ
และบริการสุขภาพ เขตสุขภาพที่ ๘
       - โครงการพัฒนาระบบการกำกับดูแลผักและผลไม้สดปลอดภัยตลอดห่วงโซ่ภายใต้ฝ่าเลขานุการ
คณะกรรมการอาหารแห่งชาติ
2.3 การกำกับ ติดตาม และประเมินผล
การเก็บตัวอย่างเพื่อตรวจวิเคราะห์ โดยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit) และห้องปฏิบัติการ แล้วแต่กรณี
3. ผลการดำเนินงาน 

	ชื่อตัวชี้วัด
	ข้อมูลพื้นฐาน (Baseline data)
	ผลงาน ปีงบประมาณ 2560

	
	ปี 2557
	ปี 2558
	ปี 2559
	เป้าหมาย
	ผลงาน(ผ่าน)
	ร้อยละ/อัตรา

	ร้อยละของผลิตภัณฑ์อาหารสดและอาหารแปรรูปมีความปลอดภัย (ร้อยละ 80)

	1. อาหารสด
	

	1.1 ผักผลไม้สด* (ร้อยละ 95)
	99.62
	99.88
	99.02
	1,523
	1,484
	97.43

	1.2 เนื้อสัตว์สด* (ร้อยละ 95)
	100
	100
	100
	65
	65
	100

	2. อาหารแปรรูป
	

	2.1 น้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท (ร้อยละ 100)
	100
	100
	100
	27
	27
	100

	2.2 ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ (ร้อยละ 70)
	-
	-
	-
	5
	2**
	40

	2.3 ผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร (ร้อยละ 75)
	-
	-
	-
	5
	3**
	60

	2.4 นมโรงเรียน (ร้อยละ 100)
	100
	100
	100
	18
	18
	100

	2.5 ผลิตภัณฑ์จากแป้ง (เส้นก๋วยเตี๋ยว (ชนิดเส้นสด)/ ผลิตภัณฑ์เส้นบะหมี่/เกี๊ยวขนมจีน) (ร้อยละ 70)
	-
	-
	-
	0
	0
	0

	2.6 น้ำมัน* (ร้อยละ 80)
	95.45
	85.54
	81.75
	124
	115
	92.74

	รวม
	
	
	
	1,767
	1,714
	97.00


หมายเหตุ: *ผลการดำเนินงานโดยใช้ชุดทดสอบเบื้องต้น

  ** ดำเนินการบังคับใช้ทางกฎหมาย
4.  ปัญหา อุปสรรค 
1.ผลิตภัณฑ์อาหารสดและอาหารแปรรูปบางชนิดยังพบว่าตกมาตรฐาน ซึ่งทางสสจ.อุดรธานี ได้ดำเนินการบังคับใช้ทางกฎหมายเพื่อให้ผู้ประกอบการดำเนินการแก้ไขปรับปรุงผลิตภัณฑ์ให้ผ่านมาตรฐาน เพื่อความปลอดภัยของผู้บริโภค
2. แนวทางร่วมดำเนินการเพื่อลดและขจัดปัญหาการกระทำ ฝ่าฝืนกฎหมาย 
(Compliance Policy) ด้านอาหาร ยังไม่เป็นไปตามแนวทางเดียวกัน
3. ในการแก้ไขปัญหาระหว่างผู้ประกอบการและภาครัฐ ยังไม่ได้รับความร่วมมือเท่าที่ควร

4. ในการบันทึกข้อมูลลงในฐานข้อมูล มีข้อมูลบางส่วนไม่ครบถ้วน เช่นแหล่งที่มา  ที่อยู่ของผู้จำหน่ายอาหาร รวมทั้งสถานที่เก็บอาหารส่งตรวจ ทำให้ไม่สามารถทราบรายละเอียดของอาหารที่พบสารปลอมปนได้
5. ปัจจัยแห่งความสำเร็จ
ภาครัฐ

-   หน่วยงานของรัฐควรเพิ่มความถี่ในการตรวจเฝ้าระวังโดยเฉพาะผลิตภัณฑ์หรือแหล่งที่มักพบปัญหาบ่อยครั้ง แต่จากข้อจำกัดในด้านอัตรากำลังของเจ้าหน้าที่ในการตรวจเฝ้าระวังในปัจจุบันแม้จะปฏิบัติหน้าที่เต็มกำลังแล้ว ก็อาจยังไม่ครอบคลุมหรือมีความถี่ในการตรวจเฝ้าระวังยังไม่เหมาะสม ดังนั้นการร่วมมือกับหน่วยงานอื่นๆ ที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมประมง (อาหารประเภทที่มีแหล่งกำเนิดจากสัตว์น้ำ) กรมส่งเสริมการเกษตร(อาหารประเภทที่มีแหล่งกำเนิดจากพืช ผัก ผลไม้) กรมปศุสัตว์ (อาหารประเภทที่มีแหล่งกำเนิดจากเนื้อสัตว์) รวมถึงหน่วยงานของกระทรวงมหาดไทยซึ่งรับผิดชอบในเรื่องโรงฆ่าสัตว์ เป็นต้น ก็ย่อมจะเกิดประสิทธิภาพยิ่งขึ้น
 
-   พัฒนาศักยภาพบุคลากรทั้งภาครัฐและเอกชนที่เกี่ยวช้องโดยการไปให้ความรู้แก่ผู้ประกอบการและผู้บริโภค ตามสภาพปัญหาที่เกิดขึ้นอย่างตรงประเด็นและมีประสิทธิภาพ

-   พัฒนาและให้คำแนะนำแก่ผู้ผลิต ผู้ขายสินค้า ด้วยยุทธวิธีต่างๆ ประกอบกัน เช่น การจัดอบรมสัมมนาแลกเปลี่ยนข้อคิดเห็น การประชาสัมพันธ์ให้ทราบโดยใช้สื่อต่างๆ โดยเฉพาะอย่างยิ่งในเรื่องหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิต (Good Manufacturing Practice) และสุขอนามัยเบื้องต้นเพื่อเสริมสร้างจิตสำนึกที่ดีในการผลิตอาหารที่มีคุณภาพและปลอดภัยต่อการบริโภค ซึ่งในขณะนี้สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาได้ดำเนินการไปแล้วในบางเรื่อง ได้แก่ น้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท เครื่องดื่มในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท นมพร้อมดื่ม อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท เป็นต้น รวมทั้งการประชาสัมพันธ์ให้ความรู้ทางด้านต่างๆ ผ่านสื่อวิทยุ-โทรทัศน์ ซึ่งผลการดำเนินการที่ผ่านมามีแนวโน้มว่าก่อให้เกิดผลดีขึ้นเป็นลำดับ

กลุ่มผู้บริโภค 

กระตุ้น ส่งเสริมให้เกิดการรวมกลุ่มของผู้บริโภคและการสร้างเครือข่ายเพื่อพิทักษ์สิทธิผู้บริโภค โดยมีส่วนร่วมทั้งในเรื่องการตรวจเฝ้าระวังเบื้องต้นด้วยตนเอง การเลือกซื้อสินค้า การเรียกร้องสิทธิ์เมื่อเกิดปัญหา การแจ้งข่าวสารข้อมูลด้านอาหารที่เป็นประโยชน์ผ่านเครือข่ายทั้งภายในกลุ่มและภายนอกกลุ่ม เช่น ภาคไตรภาคี รวมทั้งติดตามและกระตุ้นกลไกการทำงานของภาครัฐ

ผู้ผลิต

ปรับเปลี่ยนทัศนคติของผู้ผลิตและผู้จำหน่ายโดยมุ่งเน้นให้ผลิตอาหารที่มีความปลอดภัยต่อการบริโภค มีความรับผิดชอบต่อผู้บริโภค มิใช่เพื่อมุ่งแสวงหาแต่กำไร

6. ข้อเสนอแนะต่อส่วนกลาง   
ขอให้มีความชัดเจนในเรื่อง แนวทางร่วมดำเนินการเพื่อลดและขจัดปัญหาการกระทำ ฝ่าฝืนกฎหมาย 
(Compliance Policy) ด้านอาหาร ให้เป็นไปตามแนวทางเดียวกัน
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