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     สิ่งทีต่อ้งด าเนินการ  
 เพ่ือพัฒนา

1 มีทะเบียนผู้ขายของในตลาดโดยระบุประเภทสินค้าทีจ่ าหน่าย P

2 กรณีทีม่ีโครงสร้างเฉพาะเสาและหลังหลังคาโครงเหล็กคลุม
ผ้าใบหรือส่ิงอื่นใดในลักษณะเดียวกันต้องอยู่ในสภาพทีม่ั่นคง
แข็งแรง

P

3 บริเวณส าหรับขายของประเภทอาหารสด ต้องจัดให้เป็นสัดส่วน
โดยเฉพาะ โดยมีลักษณะเป็นพืน้เรียบ แข็งแรง ไม่ล่ืน ไม่มีน้ าขัง

P

4 จัดให้มีการป้องกันไม่ให้น้ าหรือของเหลวจากแผงจ าหน่าย
อาหารประเภทเนื้อสัตว์ช าแหละไหลลงสู่พืน้ตลาด P

เก้าเล้ียว

นครสวรรค์
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-

-

-

6

เขาดิน



5 แผงจ าหน่ายอาหารท าด้วยวัสดุถาวร เรียบ ท าความสะอาดง่าย
 สูงจากพืน้ไม่น้อยกว่า 60 ซม. และอาจเป็นแบบพับเก็บได้ P

6 อาหารปรุงส าเร็จต้องมีการปกปิด P

7 ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของ สินค้าประเภทอาหาร ต้องสวม ผ้า
กันเปือ้นและหมวกหรือเน็ทคลุมผม และปฏิบัติตามหลัก
สุขอนามัย ส่วนบุคคล และในกรณีทีม่ีการปรุงประกอบอาหาร 
ต้องปฏิบัติให้ ถูกต้องตามหลักสุขาภิบาลอาหาร

P

8 มีทีเ่ก็บรวบรวม หรือทีร่องรับมูลฝอยอย่างเพียงพอและ ถูก
สุขลักษณะ P

9 มีการท าความสะอาดตลาดเป็นประจ าทุกวันทีเ่ปิดท าการ P

10 แผงจ าหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์การตรวจสอบสารปนเปือ้น 4 
ชนิด ได้แก่ ฟอร์มาลิน, สารกันรา, สารบอแรกซ์, สารฟอกขาว P

ตรวจปี
ละ1คร้ัง

จัดให้มีการตรวจ 6 
เดือน/คร้ัง

11 จัดให้มีน้ าประปาหรือน้ าสะอาดใช้อย่างเพียงพอ P

12 จัดให้มีห้องส้วม ทีป่ัสสาวะและอ่างล้างมือทีเ่พียงพอและ ถูก
สุขลักษณะ P

13  เคร่ืองมือ เคร่ืองใช้ และภาชนอุปกรณ์ ต้องสะอาดและ
ปลอดภัย มีการล้างท าความสะอาด และจัดเก็บอย่างถูกต้อง P

14 ไม่ใช้แสงหรือวัสดุอือื่นใดทีท่ าให้ผู้บริโภคมองเห็นอาหารต่าง
จากสภาพทีเ่ป็นจริง P

15 อาหารสดเฉพาะเนื้อสัตว์ ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ และอาหาร
ทะเล เก็บรักษาในอุณหภูมิทีเ่หมาะสม P

16 ทางเดินในตลาดมีความกว้างไม่น้อยกว่า 2 เมตร P

17 ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของต้องผ่านการอบรมความรู้ด้าน 
สุขาภิบาลอาหาร P อบรมวันที ่17 ก.พ. 2564

18 จัดให้มีทีล้่างท าความสะอาดอาหารและภาชนะ ในบริเวณแผง 
จ าหน่ายอาหารสด แผงจ าหน่ายอาหารประเภทเนื้อสัตว์
ช าแหละ และ แผงจ าหน่ายอาหารประเภทปรุงส าเร็จ

P

19 มีการก าจัดน้ าทิง้จากจุดทีม่ีทีล้่างอย่างถูกสุขลักษณะ และไม่
ก่อให้เกิดเหตุเดือดร้อนร าคาญแก่ประชาชนข้างเคียง P

20 มีการควบคุมดูแลมิให้เกิดเหตุร าคาญ มลพิษ ทีเ่ป็นอันตราย
หรือการระบาดของโรคติดต่อ P

ความคิดเห็นของผู้ประเมนิ
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