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เกณฑ์การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานอาหารริมบาทวิถี (Street Food Good Health) 

มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ 
ผ่าน ไม่ผ่าน 

1.ด้านสุขภาพ 
(สขุาภิบาลอาหาร- 
ต้องผ่านทุกข้อ) 

1.1 หน่วยราชการส่วนท้องถิ่น
อนุญาตประกอบกิจการจ าหน่าย
อาหารในท่ีหรือทางสาธารณะ และ 
ก าหนดจุดผ่อนผันท่ีอนุญาตให้ตั้งวาง
จ าหน่ายอาหาร 

ทุกร้าน (100%)    

1.2 ผ่านเกณฑม์าตรฐานอาหาร
สะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food 

Good Taste) ทั้งด้านกายภาพและ
ชีวภาพ 

ทุกร้าน (100%)   + เมนูชูสุขภาพ 

1.3 ผู้สัมผสัอาหารผ่านการอบรม  
(มีบัตรประจ าตัวผูส้ัมผสัอาหาร/
ประกาศนียบตัร) 

ทุกร้าน (100%)    

1.4 มีการควบคุมการจ าหน่าย
เครื่องดื่มแอลกอฮอล์ และบุหรี่ตาม
กฎหมายก าหนด 

ไม่มรี้านจ าหน่ายเครื่องดื่ม
แอลกอฮอล์และบุหรี่ หรือ
มีแต่ได้ปฏิบตัิตาม พรบ. 
ควบคุมเครื่องดืม่
แอลกอฮอล์ พ.ศ. 2551 
และ พรบ.คุม้ครองสุขภาพ
ของผู้ไม่สูบบุหรี่ พ.ศ. 
2535 อย่างเคร่งครัด 

   

1.5 ไม่ใช้ภาชนะโฟมบรรจุอาหาร 
(No Foam)  

ทุกร้าน (100%)  
ใช้ภาชนะทดแทนโฟม  
หรือภาชนะที่ปลอดภัย      
ต่อสุขภาพและย่อยสลาย
ได้ตามธรรมชาติรักษา
สิ่งแวดล้อม 

   

1.6 มีการจัดบริการช้อนกลาง ทุกร้านท่ีมีบริการให้ลูกค้า
นั่งทานอาหารด้วยกัน 

   

1.7 มีการจัดบริการส้วมสะอาด มีการจัดบริการส้วมที่
สะอาดเพียงพอ แยกชาย-
หญิง มีน้ าใช้สะอาด
เพียงพอตลอดเวลาที่เปิด
ให้บริการ หรือจดัให้มี          
รถสุขาเคลื่อนที ่

   

 1.8 มีการจดับริการอ่างล้างมือ มีการจัดบริการอ่างล้างมือ
ส าหรับผู้บรโิภคในถนน
อาหาร ท่ีใช้การไดส้ะดวก 
เพียงพอ และมีสบู่ใช้
ตลอดเวลา 
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2 
มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย ผลการประเมิน หมายเหตุ 

1.ด้านสุขภาพ 
(สขุาภิบาลอาหาร- 
ต้องผ่านทุกข้อ) 

1.9 มีการเก็บรวบรวมมลูฝอยตาม
หลักสุขาภิบาล และมีการจดัการน้ า
เสียก่อนทิ้งลงท่อสาธารณะ 

ไม่มีขยะมลูฝอยในพ้ืนท่ี
จ าหน่ายอาหาร ภายหลัง
การปิดให้บริการ และไม่มี
น้ าเสียบนพ้ืนท่ีจ าหนา่ย
อาหาร 

   

1.10 มีการตรวจเฝ้าระวังความ
ปลอดภัยอาหาร น้ า/น้ าแข็งบริโภค 

    

 - น้ าแข็งบริโภคแยกเก็บจากน้ าแขง็
แช่อาหาร และไม่มสีิ่งของอื่นแช่ปน 

ทุกร้านท่ีจ าหน่ายน้ าแข็ง
เป็นส่วนประกอบ และ/
หรือมีบริการน้ าแข็งส าหรับ
บริโภค 

   

 - มีการสุ่มตรวจการปนเปื้อนเช้ือโคลิ
ฟอร์มแบคทีเรยีในอาหาร น้ าดืม่และ
น้ าแข็งบริโภคตามความถี่ที่เหมาะสม 

มีการสุม่ตรวจทุก 3 เดือน 
(เฉพาะที่มีบริการน้ าดืม่
และน้ าแข็งบริโภคให้กับ
ลูกค้า) 

   

 -มีการสุม่ตรวจสอบสารปนเปื้อนใน
อาหารที่จ าหน่ายทุก 3 เดือน 
(ฟอร์มาลิน สารกันรา สารฟอกขาว 
บอแรกซ์ สารเคมตีกค้างในพืชผัก 
และสารโพลาร์) 
 

มีการสุม่ตรวจทุก 3 เดือน     

2. ด้านเศรษฐกจิ 
(เลือกท าอย่างน้อย 
3 ข้อ) 

2.1 ราคาถูก(หนูณิชย์ติดดาว) / 
ติดป้ายแสดงราคา 

    

2.2 มีการรวมกลุม่ของผู้ประกอบการ
เพื่อผลประโยชน์ร่วมกัน เช่น ชมรม 
สมาคม กลุ่มการค้า เป็นต้น 

    

2.3 มีการประชาสมัพันธ์การจ าหน่าย
สินค้าในพ้ืนท่ี 

    

2.4 มีป้ายบอกช่ือร้านหรือแผงลอย
จ าหน่ายอาหาร อย่างน้อย 2 ภาษา 
ที่สามารถมองเห็นได้ชัดเจน 

    

2.5 มีรายการอาหารอย่างน้อย 2 
ภาษา พร้อมระบุราคาที่เป็นธรรม 
และมรีูปภาพประกอบ 

    

2.6 มีการจัดการจ าหน่ายสินค้าแต่ละ
ประเภทเป็นหมวดหมู่ไม่ปะปนกัน 
(Zoning) 
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มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย ผลการประเมิน หมายเหตุ 

3. ด้านสังคม 
(เลือกท าอย่างน้อย 
2 ข้อ) 

3.1 มีการจ าหน่ายผลติภณัฑ์ชุมชน 
OTOP/SME /ผู้สูงอาย/ุผู้พิการ 
/Young Smart Famer/ ออแกนิก/
ธรรมชาต ิ

    

3.2 จัดให้มีจุดบริการข้อมูลส าหรับ
นักท่องเที่ยว 

    

3.3 มีระบบการรักษาความปลอดภัย
ในทรัพย์สินของนักท่องเที่ยว ที่ใช้
งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

    

3.4 จัดให้มีถังดับเพลิงท่ีพร้อมใช้งาน
หรืออยู่ใกล้บรเิวณถนนอาหาร
ปลอดภัยอยู่เสมอ 
 

    

4. ด้านวัฒนธรรม 
(เลือกท าอย่างน้อย 
1 ข้อ) 

4.1 มีการจ าหน่ายอาหารพื้นบ้าน/
การแต่งกายประจ าถิ่น 

    

4.2 มีการแสดงวัฒนธรรมประจ าถิ่น/
ป้าย Story Culture 
 

    

 


